


Kaffeemaschinen
Coffee makers

Design Karlsbader Kaffeemaschine: Werksentwurf (rechte Seite)
Design Karlsbad coffee maker: factory design (right side)

Design Bayreuther Kaffeemaschine: Daniel Eltner (linke Seite)
Design Bayreuth coffee maker: Daniel Eltner (left side)






Kaffeemaschinen

Design Karlsbader Kaffeemaschine: Werksentwurf

Design Bayreuther Kaffeemaschine: Daniel Eltner

Sie hat MaBstabe gesetzt und Generationen
von Kaffeeliebhabern begeistert — die Karlsbader
Kaffeemaschine. Sie briht reinstes GenieBer-
aroma. Jetzt hat sie einen modernen Bruder —
die Bayreuther Kaffeemaschine ,,699 070".

Das filterpapierlose Karlsbader Prinzip garan-
tiert weiterhin puren Kaffeegenuss.

Komplett neu jedoch ist das Design: Klassisch-
elegant, getragen von klaren Linien und schnor-
kelloser Formensprache treten aus der Zylinder-
Grundform im rechten Winkel die in Schalen
geformten Griffe heraus.
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Die Karlsbader Zubereitung

Kaffee ohne Fremdgeschmack brithen und

das reinste Aroma genieBen — das erreicht nur
die Karlsbader Zubereitung. Ohne Filterpapier
und Siebtrager 16st die Kaffeemaschine mit
dem durchglasierten Porzellan-Doppelsieb
schonend Fette, Ole, Zucker und Sauren heraus.
Die ideale Kaffeemenge ist rund 40 Gramm

fur eine groBBe Kanne.

(1]

8-10 Gramm pro Tasse grieBfein gemahlenes
Kaffeepulver direkt auf das Porzellan-Doppelsieb
im Aufsatzbehélter geben.

[2]
Den Wasserverteiler aufsetzen und siedend
heies Wasser langsam einfllen.

(3]

Das Wasser lauft jetzt durch das Kaffeepulver
und das Doppelsieb in die Kanne nach unten.
Nach dem Briihen Sieb-Aufsatz abnehmen
und direkt mit der Kanne servieren.
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Karlsbader Kaffeemaschinen

Karlsbad coffee makers

599 028
Kaffeemaschine
Coffee maker
0,281

540 g
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599 028

Kanne ohne Deckel
Pot without lid
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Kanne ohne Deckel
Pot without lid
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599 085

Kanne ohne Deckel
Pot without lid
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599 038
Kaffeemaschine
Coffee maker
0,381

695 g
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599 028
Filter
Coffee filter

1559

[*

599 038
Filter
Coffee filter
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599 085
Filter
Coffee filter
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599 085
Kaffeemaschine
Coffee maker
0,851

1280 g
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599 028
Seiher
Sieve
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599 038
Seiher
Sieve

100 g
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599 085
Seiher
Sieve

1759
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207 011
Stovchen
Réchaud
1Mcm g
400 g

599 028
Deckel 599

Lid 599

409

599 038

Deckel 599
Lid 599

659

599 085

Deckel 599
Lid 599
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Gerostete Bohne +DRY": Getrocknetes Mahlput
Roasted bean "DRY": dry coffee grist

+BREAK": Die Kruste wird durchstoBen
und die vollen Aromen entfalten sich.
"BREAK": the crust is broken
and the full aroma develops.

Rohkaffee
Green coffee

~CRUST": Aufguss mit heiBem

Wasser, es bildet sich eine Kruste.
"CRUST": hot water is poured

over the grist, a crust is formed.

Zur Vereinfachung der Degustation kdnnen
die Deckel 699 035 und 699 070 mit den zu
verkostenden Kaffeesorten beschriftet werden.
To simplify cupping, the types of coffee being sampled
can be written on the lids 699 035 and 699 070.

10

Guatemals \
Maragogype N

\ Ethiopia
Mexico Sidamo



Cupping

Ein Cupping umfasst mehrere Stufen der Quali-
tatsbeurteilung. Anhand des Rohkaffees wird
die Bohnenqualitat tberpraft — wie wurde er
verarbeitet und enthalt die Probe Fehler.

Die gerdstete Bohne lasst die Rosttiefe erkennen,
denn erst durch diese Veredelung bilden sich

die Aromen, die der erfahrene Cupper im Mahl-
gut wahrnimmt — die erste sensorische Probe.

Die im heiBen Wasser geldsten Aromen werden
besonders intensiv beim ,,BREAK” wahrgenom-
men. Dabei wird mit einem Loffel die aufge-
schwemmte Mahlgutschicht durchstoBen und
die Warme tragt die flichtigen Aromen im
Kaffeeduft nach oben. Nach dem Entfernen
des Mahlgutes ist der Kaffee bereit zum Ver-
kosten, beurteilt werden Wiirze, Saure, Aroma
und Korper.

N v

178 918 178 928
Cupping Bowl Cupping Bowl
0,181 0,281

2309 3409

699 070

Deckel fur Cupping Bowl

178 918
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